Pivovar Suchdolsky Jenik byl zaloZen v roce 2006, ale pivovarstvi na Suchdole je mnohem starsi. V 18.
stoleti benediktinsti mnisi z prazskych Emauz, ktefi mimo jiné vlastnili Brandejsliv statek v Praze-
Suchdole, zalozili pivovar, ktery fungoval az do zacatku 1. svétové valky, kdy se vyskytla ve zdroji vody
pro pivovar kontaminace. V roce 2006 se rozhodl tehdejsi rektor prof. Ing. Jan Hron, DrSc., Dr.h.c.
spolu s panem doc. Ing. Miroslavem Ptikrylem, CSc. tradici suchdolského pivovaru oZivit a po
vyprojektovani technického navrhu a pripravé vykrest pro vyrobu strojniho zafizeni doc. Ing.

Ladislavem Chladkem, CSc., vznikl vyzkumny a vyukovy pivovar na Ceské zemédélské univerzité

v Praze, jehoZ prvnim slddkem se stal doc. Ing. Ladislav Chladek, CSc.

Slavnostni otevieni Suchdolského Jenika dne 24.4.2006: zleva doc. Ing. Ladislav Chlddek, CSc. dékan
TF prof. Ing. Jifi Klima, CSc. a doc. Ing. Miroslav Prikryl, CSc., vedouci katedry technologického zafizeni
staveb.

Zafizeni pivovaru se sklada z dvouvalcového Srotovniku pro suchou pfipravu sladu, dvounadobové
parou vyhtivané nerezové varny s médénym oplasténim o objemu 10 hl vyrdbéné mladiny, vifivé
kadé, kvasnych a lezackych tank(, poloautomatického zafizeni pro plnéni sudl, sklenénych a

plastovych lahvi, sanitacni stanice a dalsich zafizeni.

Ukolem pivovaru je sezndmit studenty se viemi operacemi spojené s vyrobou piva — at ui pfimo
(Srotovani, vareni, chlazeni mladiny, zakvaseni, hrazeni, plnéni ¢i sanitace) nebo nepfimo (pfiprava
sladu, kvalita vody a chmele). Pivovar je téZ napomocen pti bakalarskych, diplomovych a disertacnich

pracich jako podklad pro clanky do védeckych casopist, zafazenych do kategorie WEB Science a



bezpochyby jako kvalitni vyukova pomlcka i pro studenty Stfedni primyslové skoly potravinarskych

technologii v Podskalské.

Nerezovd dvounddobovd varna s médénym opldsténim



Ndhled do leZdckého sklepa — kvasné a leZdcké tanky o obsahu 10 a 20 hl

CZU je pratelska univerzita, ktera se neustdle rozviji a navazuje nové kontakty na akademickych
padach ceskych i zahraniénich Skol. Suchdolsky Jenik aktivné spolupracuje sjinymi pivovary,
univerzitami a podniky pfimo spojenymi svyrobou piva. Zdsadni je napfiklad spoluprace
s Chmelafskym institutem v Zatci. Ten dodavd nové vyslechténé odridy chmele, které jsou
odzkouseny pravé v Suchdolském Jenikovi. | diky tomu mUze byt ¢esky chmel na stale vyssi svétové
urovni. Suchdolsky Jenik ziskal i mnoho vyznamnych ocenéni konkrétné na velké, kazdorocni
pivovarské akci Docesna v Zatci nebo neméné vyznamné ceny Usteckého pivniho jarmarku, kam tym

Suchdolského Jenika jezdi od zaloZeni festivalu.
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Ocenéni za leZdky Suchdolského Jenika

V nedavné dobé prosel Suchdolsky Jenik zménou ve vedeni a technologickymi Upravami stavajiciho
strojniho zafizeni. Soucasny sladek Ing. Pavel Brany, ktery spolupracuje s pivovarem jiz od roku 2007,
vytvofil nové receptury svétlych i tmavych piv, které pripravil na zakladé svych dosavadnich
zku$enosti a znalosti. Sva potravinarska a pivovarnickd studia zapocal na SPSPT v Podskalské, kde
Uspésné vystudoval obor Kvasna technologie. V souvislosti s pivovarnictvim je i dodnes v kontaktu
s panem Ing. Oldfichem Kozou, ktery je mimo jiné i slddkem vyukového pivovaru SPSPT, jeho?
tvircem je rovné? doc. Chladek. Svd studia i dovednosti dale rozvijel na FAPPZ €ZU v Praze. Nasledné
je uspésné zakoncil obhajenim své prace na téma Posouzeni kvality sladi a jejich viliv na kvalitu
findIniho vyrobku. Svoje zahrani¢ni staZze absolvoval v pivovaru “Microbrewery mifo” v Nicosii,

hlavniho mésta Kypru, kde se vénoval prevaziné vyrobé svétlych lezaka.



Soucasny sladek i Ing. Pavel Brany s kolegou Bc. TomdsSem Vasko.

A co vlastné vyroba piva obnasi? Jiz od 16. stoleti nafizuje némecky a svétové nejdéle platici zakon o
Cistoté piva, tzv. ,,Reinheitsgebot” z roku 1516, aby bylo pivo vafeno pouze ze 3 zakladnich surovin —
sladu z obili, chmele a kvalitni vody (tehdy se kvasnice neuvadély). Toto pravidlo se snazi sladek
dodrZovat i ve vétSiné ostatnich pivovar(l. Zakon se brzy pfesunul do okolnich zemi a jako zakladni
pravidlo funguje dodnes po celém svété. Kazdy slad ma urcité vlastnosti, avSak nejcastéji se pro jeho
vyrobu pouZiva jeCmen. Ten se pred varenim 'Srotuje' - macka na krupici, aby latky ze sladu dobfre
predly do vody. Na lezak je nejlepsi voda mékka a pivovary si ji ¢asto upravuji. Cesky Zatecky polorany
cervenak je dnes jiz standardem a jednim z nejkvalitnéjsSich chmeld na svété vibec. Jeho chut je
pfijemné harmonicka a lezak je tak horky a vyvazeny. Chmel se pfidava v konecné fazi vareni, pfi tzv.
»Chmelovaru“. Po chmelovaru je mladina ve vifivé kadi zbavena nezadoucich kalli, co nejrychleji
zchlazena a po jejim provzdusnéni zakvasena. Po 6 tydnech si u nas mizZete vychutnat naseho

Suchdolského Jenika. Prijdte, budeme se na Vas tésit!



S pivovarskym pozdravem , Dej B(ih Stésti“

Ing. Pavel Brany

sladek pivovaru SUCHDOLSKY JENIK



